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Vinifikation: Ernte in Kleinkisten mit manueller Selektion im Weinberg Ende September
2015, Spontangérung, Vergérung auf den Schalen mit Maischestandzeit von 2 Wochen,
danach schonende Pressung und weitere Vergarung, Ausbau in Tonneau-Fassern mit
Reifung auf der Feinhefe fur 12 Monate. Fullung April 2017.

Verkostungsnotiz:

Deutliche orange T6nung, intensiver typischer Duft nach Honig und Muskat mit komplexen
Aromen nach Gewtrzen und exotischen Friichten, er besticht durch schéne, harmonische
Saure.

Speisenempfehlung:

Wiirzige, asiatische Gerichte, SUR — Sauer, Fisch und Krustentiere, Pasteten und
Ganseleber, gereifte Kase, Desserts.

Serviertemperatur: 8 -10°C
Analysewerte: Vol % alc. 15,0 Gesamtsaure g/l 4,0

ph 3,65 Zucker g/l 2,4

Pramierung:

VINIBUONI d’Italia 2018: 4 Sterne ****
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