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ALTO ADIGE DOC - 2019

NOTE DI VINIFICAZIONE Elaborazione nello stile di una Riserva. 
Raccolta in piccole cassette con selezione manuale in vigna all'inizio di otto-
bre, deraspatura delle uve e fermentazione spontanea in tini di rovere aperti, 
3 settimane di macerazione, fermentazione malolattica in primavera dell'an-
no successivo, maturazione sulle fecce fini per 18 mesi in Tonneaux usati, 
imbottigliamento nel dicembre 2021. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Vino corposo con un forte colore rosso rubino, aroma di ciliegie e viole, aro-
ma fresco e fruttato nella bevanda, elegante morbidezza al palato e delicato 
aroma di mandorle amare.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Idealmente il vino và  decantato, buon compagno di cibo per piatti di arrosto 
di carne biancha e rossa, ideale per la selvaggina e agnello, con funghi e 
gnocchi, si armonizza molto bene con piatti di pasta e cucina mediterranea.

VITIGNI Schiava 98 %, Pinot Nero 2%, diversi cloni

ETÀ DEI VIGNETI 35 anni

SISTEMA DI COLTIVAZIONE Pergola

POSIZIONE Vitigno rosso autoctono dell´ Alto Adige, 500-550 metri s.l.m.

TERRENI ghiaiosi ed alluvionali con contenuto calcareo

BOTTIGLIE PRODOTTE 2.600 + 40 magnum

RESA PER ETTARO 7.000 kg

INVECCHIAMENTO 10 - 15 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO 14 - 16 °C

VALORI DI ANALISI Vol % alc: 13,1 Acidità totale: 4,9 
 pH: 3,65 Zuccheri g/l: 2,0

L'ANNO 2019
Il 2019 sarà ricordato come un'ottima e sfaccettata annata vinicola. Un ger-
mogliamento precoce è stato seguito da un periodo fresco e umido in aprile e 
maggio. La fioritura è quindi iniziata un po' più tardi rispetto agli anni prece-
denti. In giugno ci sono state temperature molto alte, il resto dell'estate è stato 
caldo ma non estremamente caldo. Un autunno dorato ha finalmente creato le 
condizioni per una grande annata.
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